






FOR THE LIST OF ALLERGENS, CONTACT THE DINING ROOM STAFF.
PER LA LISTA DEGLI ALLERGENI, RIVOLGERSI AL PERSONALE IN SALA

Verdure alla brace 10€
SIDES DISHES

ROASTED POTATOES

ZUCCHINI ALLA SCAPECE

Patate al forno 7€

FRENCH FRIES
Patatine fritte 7€

Zucchine alla scapece 7€

MIXED SALAD
Insalata mista 7€

I CONTORNI

GRILLED VEGETABLES

OUR HOMEMADE DESSERTS

MILLEFEUILLE WITH VANILLA CREAM AND SOUR CHERRIES

GRILLED PINEAPPLE WITH MILK CREAM AND MINT

LEMON AND BASIL TARTLET

HOUSE�MADE FRUIT AND CREAM GELATOES

DARK CHOCOLATE MOUSSE WITH CRISPY BREAD WAFER, MERINGUE AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

Millefoglie, crema alla vaniglia e amarene 8€

Ananas alla brace, crema al latte e menta 8€

Tartelletta al limone e basilico 8€

Gelati frutta e creme, di nostra produzione 8€

Mousse al cioccolato fondente, cialda di pane croccante, meringa e olio EVO 8€

I NOSTRI DOLCI ARTIGIANALI

CUSTARD�FILLED CANNONCINI
Cannoncini con ripieno di crema pasticcera 8€

DRY�AGED GALICIAN RUBIA T�BONE 

ENTRECÔTE

SCOTTONA BEEF STEAK
Bistecca di Scottona (500-600 gr) 28€

MEAT MAIN COURSES

GRILLED BEEF FILLET

Entrecote 20€ 

LA CARNE, POCA MA BUONA

Filetto alla brace 30€

Dal maturatore: T-Bone Rubia Gallega 80€/kg 

DRY�AGED TOMAWAWK
Dal maturatore: Tomawawk 80€/kg 

Taglio Angus Iberico/Simmental 90€/kg
IBERICO / SIMMENTAL BEEF CUTS 


